MENU DE
NAVIDAD 2022

ENTRANTES PARA COMPARTIR

Ensalada de tomate valenciano, cebolla
tierna, ventresca y corazones de
alcachofas.

Sepionet a la plancha con “all i oli”negro.
Croquetas de jamoén con pollo sobre lecho
de pasta kataifi.

Salteado de verduras con gambas al ajillo y
salsa romescul.

PLATO PRINCIPAL

Escoger uno de los siguientes: [Minimo para
cuatro personas, maximo dos arroces]

Arroz del ““senyoret”
Arroz meloso de “carranc”
Fideua” de mariscos fideo fino
Paella de pollo y conejo
Paella de mariscos

POSTRES

Escoger uno de los
siguientes:

Brownie con helado de vainilla
Carpaccio de pina y helado de coco
Tarta de queso casera
Torrija caramelizada sobre crema inglesa y
helado de biscuit
Helados artesanos

PRECIO

47,00 € Servicio e I.V.A. Incluido.
Bodega y servicio de café aparte.

RESERVA DE MESAS PARA INICIO DE
COMIDAS:

13:45h 0 15:15h
96 177 71 84

Avda. Gaviotas, 17 El Perellonet
www.blayet.es

£




MENU NINOS

(HASTA 10 ANOS)

MINI APERITIVO BLAYET

Mini pizza.
Croquetas de pollo.
Patatas bravas.

PLATO PRINCIPAL

Escoger uno de los siguientes:

Paella de pollo deshuesado
Escalope de ternera

POSTRE

Helados artesanos

PRECIO

20,00 € Servicio e I.V.A. Incluido.

Bebidas aparte.

RESERVA DE MESAS PARA INICIO DE
COMIDAS:

13:45h 0 15:15h
96 177 71 84

Avda. Gaviotas, 17 El Perellonet
www.blayet.es




